AN

APERO TIME

Il Bar

accompagnati da

CENA AL TAVOLO

Benvenuto al tavolo

Prima portata principale

Seconda portata principale

Versione \/egetariana

Benvenuto al tavolo

Prima portata principale

Seconda portata principale

EXPERIENCE >

MENU

Foyer / Passaggio ore 20.00/21.10

Prosecco di Valdobbiadene Docg | Saja | Marsuret
Cocktail Aperol Spritz
Acqua minerale naturale liscia e naturale bolle, San Bernardo

Piccola panna cotta salata | Tartare di salmone marinato
Mini croissant al burro, maionese al wasabi, scorza di limone
Tartelletta brisé | Hummus di ceci, frutto del cappero

Mini sandwich gourmet |

Zucchine alla menta, pomodoro essicato, brie

Palcoscenico / Placée ore 21.15/23.30

Mini quiche di sfoglia, porri, salsiccia & castagne

Riso Carnaroli | Riserva San Massimo | Robiola dop &
arancia caramellata

Guancetta di maialino cbt, salsa leggera alla senape e miele,
carciofi brasati

Mini quiche di sfoglia, porri & castagne

Riso Carnaroli | Riserva San Massimo | Robiola dop &
arancia caramellata

Nido di pasta kataifi, sformato di patate e carote
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Per concludere

Cantina al tavolo

WELCOME 2024

Brindisi & more al tavolo

Inoltre

Panettone & pandoro + crema al mascarpone

Terre Siciliane Bianco Igt 2021 | Organic Bio |

Grillo & Catarratto | Cantine Na.Ve.

Toscana Rosso Igt 2021 | Governo Rosso |

Sangiovese & Ciliegiolo | Verga

Acqua minerale naturale liscia e naturale bolle, San Bernardo
Caffe Espresso | Hawaii Moka | Torrefazione Artigianale

Palcoscenico / Placée ore 24.00/01.00

Prosecco Di Valdobbiadene Docg | Saja | Marsuret

Cotechino & Lenticchie

WELCOME 2024!

Teatro

Il

Sociale -,
Como > >

AsLiCo




